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Information Rohkaffee 2018

Der Kaffee und die Menschen der Region Moyobamba liegen uns schon seit
2014 am Herzen. Erst privat, dann im Studium, spater in Zusammenarbeit
mit dem gemeinnutzigen Verein Qoffee Qulture e.V. und seit September

2018 nun auch als Handelspartner. Mit der Grindung der cumpa GmbH
verwirklichen wir jetzt weiter unsere Mission: Menschen durch Kulinarik und
Wissenschaft in Freundschaft verbinden.
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Die Kaffeebauern rund um Moyobamba bewohnen meist kleine Fincas
(<3ha) und bauen an den Randern des Bergregenwaldes Kaffees der
Varietaten Catimor, Catuai, Pache, Caturra (rot und gelb) und Castillo an.
Seltener auch Bourbon, San Antonio, Gran Colombia, lapar 59 und
Marsellesa. Sie leben auf einer Hohe von 1350-1800m Uber NN. Die Bohnen
werden nach dem Pulpen um die 14 Stunden in Tanks fermentiert, die meist
aus heimischen Rosenhdlzern (Aniba rosaeodora) gebaut werden. Die
Harze und Ole des Holzes reqgulieren das Mikroleben und tragen so zum
typischen Charakter der Kaffees bei:

langanhaltende SuBe und aromatische Gewdurzduftnoten.
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http://www.qoffeequlture.org/
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Die landwirtschaftliche Genossenschaft
Okologischer Produktoren ,Aproeco” bietet
seit 1999 fur ihre circa 250 Genossen
Losungen an, die den kleinen Produzenten bei
der Qualitatsarbeit sowie dem Management
unterstUtzen. Gleichzeitig kommerzialisiert die
Genossenschaft die Produkte mit hohem
Qualitatsstandard und im Einklang mit der
Umwelt. Dafur ist sie mit den Siegeln Organic
und Fair Trade zertifiziert. Seit dem Jahr 2012
beweist sich die Kooperative auch mit
Spezialitatenkaffees. Unsere Microlots
werden vom ,Club de Madres Moyobamba”®

handverlesen. Dormt sichern wir hochste Qualitat und schaffen weitere
Arbeitsplatze vor Ort.

Folgende Lots importiert cumpa 2018:

# Bezeichnung Cup | Varietat Prozess

K Kooperativenlot 84 Mischung der hoch- | washed/white
SKuntu” wertigsten  Koope- | honey

rativenkaffees.

Ml | Finca Cascada de | 86.5 | Catimor, Caturra 80h anaerob
Cuevas und washed

M2 | Finca Segundo & |85 |Caturra (rot & gelb) | white honey
Santos

M3 | Finca ltaly Gomez 85 Catimor, Caturra white honey

M F!DCO 4 8o Diese Lots suchen wir mit deiner Ruck-

MS | Finca S 85 sprache vor Ort aus

M6 | Finca 6 85

Die Kaffes sind ab Ol Dezember 2018 zum Kauf verflgbar.
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